
２．令和元年度における「子供農山漁村体験交流」の受入実績

①学校教育による受入校数
②社会教育に
よる受入件数

③自治体連携による交流先

小学校 ２校 中学校 １校
高等
学校

０校 ０件 無

※③：２つの自治体間で「子供農山漁村体験交流に取り組むこと」を合意し、「送り手側と受入側の役割」を分担して実施した取組

福島県会津若松市

３．本地域で提供できる体験・交流メニューの紹介

メニュー１：野菜の収穫体験

体験の分類 農業 ・ 自然環境 ・ 食 ・ 交流

実施概要
トマトやきゅうり等、旬の野菜を栽培する圃場で収穫体験を行います（指導者
付き）。

対象学年 小学生低学年 ・ 小学生高学年 ・ 中学生 ・高校生

実施環境 屋外・屋内の双方 時期 ７月～９月頃

所要時間 要相談 最大受入可能人数（人） 30人程度

最低価格 受入農家による

１．本地域の紹介

本地域の環境 農村、山村 「子供の農山漁村体験交流計画」の有無 無

アクセス

□車の場合：福島県郡山市～会津若松市（磐越自動車道） 約40分

□電車の場合： ＪＲ郡山駅～ＪＲ会津若松駅（磐越西線） 約65分

□高速バスの場合：ＪＲ郡山駅～ＪＲ会津若松駅 約80分

本地域の概況

□福島県の西部に位置しています。

□磐梯山や猪苗代湖など豊かな自然に囲まれた自然景観に恵まれた街です。

□人口約11万８千人（令和２年12月１日現在）

□観光産業や酒・漆器等の地場産業、ＩＣ関連の最先端産業が盛んです。

（３）手配できる交流先の候補

受入時のスタッフ 要相談 ホームステイ先 要相談 地域内の小学校 可 地域内の中学校 可

地域内の高等学校 可 その他

（２）受入可能な期間

日帰り 可 1泊2日 要相談 2泊3日 要相談 3泊4日 要相談 ４泊５日以上 要相談

４．本地域における「子供農山漁村体験交流」の受入体制

（１）受入対象

教育種別 学校教育 ・ 社会教育 学年別 小学生低学年 ・ 小学生高学年 ・ 中学生 ・ 高校生

（４）１回当たりの宿泊定員（人）

ホームステイ（受入家庭先への分泊） 本地域のみで受け入れる場合 30人程度

集団宿泊 0人

キャンプ場・コテージ等 0人

５．本地域での「子供農山漁村体験交流」に係るお問い合わせ先

子供農山漁

村体験交流

の受入窓口

会津若松市 部署名 農政部 農政課

団体構成

ＴＥＬ 0242－39－1253 Ｅ－ＭＡＩＬ nosei@tw.city.aizuwakamatsu.fukushima.jp

住所 福島県会津若松市東栄町３番46号

ＵＲＬ https://www.city.aizuwakamatsu.fukushima.jp/soshiki/noseika/

自治体の
担当部署

部署名 同上 Ｅ－ＭＡＩＬ 同上

TEL 同上 URL 同上

（５）安全面と事前交流・事後交流の対応

①「地域内での緊急連絡体制（医療機関、消防署、警察、行政等）」の整備 未整備

②「本地域・近隣地域にある24時間診療可能な医療機関との連携体制」の整備 未整備

③「受入関係者向けの安全管理基準（ガイドライン、マニュアル等）」の策定 未整備

④「感染症拡大予防ガイドライン・マニュアル等」の策定 未整備

⑤「アレルギー・障がい等を抱える子供への配慮」の対応 要相談

⑥受入窓口による「体験・交流中の傷病・事故・災害等発生時の連絡･調整」の対応 要相談

⑦「対面・オンラインによる地域人材との事前・事後交流、講義等」の実施 要相談

その他の交流・体験のメニューの紹介

屋外で実施するメニュー
田植え、稲刈り、そば打ち体験、野菜・果物の収穫、砂浜での砂浴、有機農法体験、季節の野
菜のケーキ作り、どじょう取り

屋内で実施するメニュー 味噌作り、漬物作り、餅・団子作り、ジャム作り、ジュース作り、あんぽ柿の加工

屋内・屋外で双方で実施できるメニュー

体験・交流メニューの紹介サイトのURL https://aizu-gt.jp

モデルプランの紹介サイトのURL https://aizu-gt.jp/course

メニュー２：そば打ち体験

体験の分類 農業 ・ 食 ・ 交流

実施概要
会津のそば粉を使って、十割そばを打つことができます。打ったそば４～５人
前をお持ち帰りいただけます。

対象学年 小学生高学年 ・ 中学生 ・ 高校生

実施環境 屋内 時期 11月～４月

所要時間 2～３時間 最大受入可能人数（人） ４人

最低価格 約3,000円（税込）/１名

mailto:nosei@tw.city.aizuwakamatsu.fukushima.jp
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